
R O O M  S E R V I C E
DIGITARE / DIAL 777SERVIZIO IN CAMERA



COLAZIONE IN CAMERA / BREAKFAST ROOM SERVICE   12
dalle 7.30 alle 12.00 / from 7.30am to 12.00am

La piccola colazione servita in camera comprende: cappuccino, 
latte, tè, caffè, pane, selezione di croissant, cereali, selezione di 
confetture, miele, burro, succo di frutta e yogurt. 
Breakfast served in the room includes: cappuccino, milk, tea, coffee, 
bread, croissant selection, cereals, selection of jams, butter, fruit juice 
and yogurt.

EXTRAS

SPREMUTA DI AGRUMI   8
FRESH SQUEEZED JUICE   

CENTRIFUGA DI FRUTTA O VERDURA  12
FRUIT OR VEGETABLES CENTRIFUGE 

FRUTTA FRESCA  12
FRESH FRUIT   

UOVA A VOSTRO PIACERE  12
EGGS OF YOUR CHOICE   

UOVO ALLA COQUE  4
BOILED EGG  

SELEZIONE DI SALUMI  15
COLD CUTS SELECTION  

SELEZIONE DI FORMAGGI  15
CHEESE SELECTION  

PESCE AFFUMICATO   20
SMOKED FISH  



SERVIZIO RISTORANTE IN CAMERA DIURNO  
DAYTIME RESTAURANT ROOM SERVICE

CAESAR SALAD   28
Misticanza, crostini di pane all’origano, petto di pollo,
scaglie di Grana Padano e salsa Caesar
Mixed wild greens salad, croutons with oregano, chicken breast,
Grana Padana cheese flakes and Caesar dressing

TOAST AVOCADO CON SALMONE   22   
AVOCADO AND SALMON TOASTED SANDWICH                                                                                                                                  
Salsa guacamole e salmone affumicato
Guacamole sauce and smoked salmon

CLUB SANDWICH   32
Pane tostato, maionese, uova sode, pollo, lattuga, bacon, pomodoro fresco
Toasted bread, mayonnaise, boiled egg, chicken, lettuce, bacon and fresh tomato 

CLUB SANDWICH VEGANO / VEGAN CLUB SANDWICH 32
Pancorn, hummus, pomodori confit, melanzane grigliate, 
zucchine marinate, lattuga e capperi
Pan corn, hummus, tomato confit, grilled aubergines, 
marinated courgettes, lettuce and capers

PIZZA MARGHERITA    24
Pomodoro del Campidano, mozzarella, basilico, olio EVO di Sardegna
Campidano tomato, mozzarella cheese, basil, Sardinian EVO oil

SPAGHETTI ALLA BOTTARGA DI MUGGINE LOCALE  26
SPAGHETTI WITH LOCAL MULLET BOTTARGA

FILETTO DI MANZO E VERDURE ALLA GRIGLIA  44
BEEF FILLET SERVED WITH GRILLED VEGETABLES

ROASTBEEF CON RUCOLA, POMODORINI,   30                                                                                    
SCAGLIE DI GRANA CON RIDUZIONE ALL’ACETO BALSAMICO
ROAST BEEF WITH ROCKET, CHERRY TOMATOES, GRANA PADANA 
CHEESE FLAKES WITH A BALSAMIC VINEGAR REDUCTION

DESSERT E FRUTTA / DESSERTS AND FRUIT

TAGLIERE DI FRUTTA PICCOLO / SMALL FRUIT PLATTER  15

TAGLIERE DI FRUTTA GRANDE / LARGE FRUIT PLATTER  22

IL NOSTRO GELATO ARTIGIANALE / OUR HOME-MADE ICE CREAM   15



SERVIZIO RISTORANTE IN CAMERA DIURNO E NOTTURNO  
DAY & NIGHT RESTAURANT ROOM SERVICE
disponibile anche dalle 23.00 alle 7.00 / also available from 11pm to 7am

PROSCIUTTO CRUDO DI SARDEGNA E MELONE CANTALUPO 26
SARDINIAN PROSCIUTTO AND CANTALOUPE MELON 

CAPRESE DI BUFALA, POMODORO, OLIO E BASILICO  26
BUFFALO MILK MOZZARELLA, TOMATO, OIL AND BASIL CAPRESE

SALMONE AFFUMICATO, MOZZARELLA DI BUFALA  30
SU MISTICANZA ALL’OLIO E LIMONE
SMOKED SALMON, BUFFALO MILK MOZZARELLA 
ON MIXED WILD GREENS SALAD IN OIL AND LEMON

HAMBURGER CLASSICO / CLASSIC HAMBURGER 28
Pane al sesamo, hamburger di manzo 180gr, pomodoro, lattuga, 
cipolla, salsa BBQ, cetrioli e chips
Sesame bun, 180g beef burger, tomato, lettuce, onion, 

BBQ sauce, cucumber and chips

ZUPPA DI VERDURE AL BATTUTO DI ERBETTE   20
VEGETABLE SOUP WITH MIX OF AROMATIC HERBS 

LASAGNA CLASSICA ALL’EMILIANA      24
CON RAGÙ, BESCIAMELLA, PARMIGIANO 
CLASSIC EMILIAN LASAGNE WITH BOLOGNESE SAUCE, 
BÉCHAMEL SAUCE AND PARMIGIANO CHEESE

PENNETTE CON POMODORINI E BASILICO  24
PENNETTE PASTA WITH CHERRY TOMATOES AND FRESH BASIL

FILETTO DI BRANZINO ALLA MEDITERRANEA  40
SEA BASS FILLET “MEDITERRENEAN STYLE”

DESSERT E FRUTTA / DESSERTS AND FRUIT
disponibile anche dalle 23.00 alle 7.00 / also available from 11pm to 7am

TARTELLETTA MERINGATA / MERINGUE TARTLET  15
Crema di albicocca e zenzero / Apricot and ginger cream

TIRAMISÙ        15
Mousse al mascarpone su terra di cacao, croccante di nocciola e cremoso al caffè
Mascarpone cheese mousse on a base of cocoa, hazelnut brittle and coffee cream



LA CANTINA / THE WINE CELLAR

SPUMANTI E CHAMPAGNE / SPARKLINGS

LAURENT-PERRIER BRUT LA CUVÉE CHAMPAGNE BRUT   120

FERRARI PERLÉ ROSÉ TRENTO DOC   110

TORBATO SPUMANTE BRUT DOC   50

VINI BIANCHI REGIONALI SARDI / TRADITIONAL SARDINIAN WHITE WINES

KARAGNANI VERMENTINO DI GALLURA DOC  70 

VERMENTINO DERIU VERMENTINO DI SARDEGNA DOC  60

SA CROBI VERMENTINO DI SARDEGNA  60

VINI ROSATI REGIONALI SARDI / TRADITIONAL SARDINIAN ROSÉ WINES

SA ROSITEDDA ISOLA DEI NURAGHI IGT  50 

VINI ROSSI REGIONALI SARDI / TRADITIONAL SARDINIAN RED WINES

ROCCA RUBIA CARIGNANO DEL SULCIS DOC  65 

SU COCCU ISOLA DEI NURAGHI IGT   60

TANCA FARRÀ ALGHERO DOC   60

SERVIZIO IN CAMERA / ROOM SERVICE

COLAZIONE IN CAMERA / BREAKFAST ROOM SERVICE   12
DIURNO (07:00 – 23:00) / DAYTIME (07:00AM – 11:00PM)   +15%
NOTTURNO (23:00 – 07:00) / NIGHT-TIME (11:00PM – 07:00AM)    +20%

PER IL RITIRO DEL CARRELLO CHIAMARE IL N. 9
TO COLLECT THE TROLLEY, CALL N° 9

In caso di allergie o intolleranze alimentari contattare il ristorante 
In case of food allergies or intolerances please contact the restaurant

PREZZI IN EURO E IVA INCLUSA / RATES ARE IN EURO AND INCLUDE VAT



WWW.CPHPEVEROHOTEL.COM

CPH Pevero Hotel

@cphpeverohotel


